
ผลติภัณฑ์ชุมชนและสินค้า OTOP ต าบลตลิง่ชัน 

OTOP วิสาหกจิชุมชนกลุ่มเม็ดมะม่วงหิมพานต์ บ้านคลองร้ัว 

          

เมด็มะม่วงหิมพานตค์ัว่แบบโบราณ การผลิตเม็ดมะม่วงหิมพานตค์ัว่อบกรอบ เร่ิมก่อตั้งกิจการเม่ือปี พ.ศ. 2546 

เป็นการสืบสานภูมิปัญญาจากบรรพบุรุษเป็นเวลาชา้นาน  

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์099-3641116  

FB: จ๊ะปิกเมด็มะม่วงหิมพานตค์ัว่โบราณ  

OTOP มัดย้อมบาติกสีธรรมชาติ 

     

มดัยอ้มสีธรรมชาติ แหล่งก าเนิดสีจากวตัถุดิบธรรมชาติในทอ้งถ่ิน ผลิตเป็นสินคา้หลากหลายรูปแบบ เช่น 

ผา้พนัคอ เส้ือ หมวก กระเป๋า เป็นตน้  

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์080-2235853, 082-6027938   

FB: ออซี จนัจิรา สุพตัรา /สุพตัรา สาระวารี 



OTOP กลุ่มอาหารแปรรูปบ้านปากหรา 

              

การเปล่ียนแปลงวตัถุดิบในชุมชน โดยการแปรรูปเพื่อเป็นการถนอมอาหารท าใหมี้กล่ินและรสชาติท่ีดีขึ้น  ผา่น

กระบวนการผลิตท่ีสะอาด ถูกสุขอนามยั เกิดเป็นสินคา้หลากหลายประเภท เช่น ขา้วเกรียบ (กุง้, ปลา, ปู) กลว้ย

ฉาบ น ้าพริก  ไตปลาแหง้ ขนมทองมว้น เป็นตน้  

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์ 084-8524441  

FB: Oratai Somporn 

OTOP กลุ่มน ้าพริกคั่วชุมชนบ้านคลองยวน 

         

การแปรรูปอาหาร น ้าพริกคัว่ หลากหลายรสชาติ อาทิ น ้าพริกคัว่ปลาแหง้ น ้าพริกคัว่เมด็มะม่วงหิมพานต ์

น ้าพริกคัว่เน้ือแพะ น ้าพริกคัว่ปลากรอบ เป็นตน้ อร่อย สะอาด ถูกสุขลกัษณะ ราคายอ่มเยาว ์ 

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์ 084-8986194  FB: น ้าพริก ของดีบา้นคลองยวน 



เคร่ืองแกงวิสาหกจิชุมชน กลุ่มแม่บ้านเกษตรกร บ้านคลองร้ัว 

        

            สูตรเคร่ืองแกงกลุ่มแม่บา้นเกษตรกร (บา้นคลองร้ัว) วตัถุดิบ สดใหม่ เก็บไวไ้ดน้าน ไร้สารกนับูด 

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์087-2662612, 065-6437093 

ID : Line 0656437093 

 

ผลติภัณฑ์แปรรูปจากไม้  

     

การแปรรูปเศษไมเ้หลือใชใ้นการต่อเรือ มาผลิตเป็นสินคา้หลากหลายประเภท เช่น ของตกแต่งบา้น ของใชใ้น

ครัว เฟอร์นิเจอร์แต่งบา้น เป็นตน้ เพื่อเพิ่มมูลค่าและสร้างรายไดเ้สริม 

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์061- 6275980 

 

 



ผลติภัณฑ์แปรรูปจากอาหารทะเล 

     

การถนอมอาหารประเภทสัตวน์ ้าโดยวตัุดิบในแหล่งธรรมชาติ แปรรูปสดจากทะเล ผา่นขั้นตอนการผลิตท่ี

พิถีพิถนั เพื่อยดือายขุองอาหาร 

ผลติและจ าหน่าย 

แพจ๊ะน๊ะธนาคารปูมา้ บา้นคลองยวน ผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากอาหารทะเล 

โทรศพัท ์098-1244433  

FB: Cherreen Cherreen 

 

ปลาหลงัเขียวแปรรูป 

       

การถนอมอาหารโดยการรมควนั ท าใหอ้าหารสุกแหง้ มีกล่ินหอม และเก็บไวไ้ดน้าน ปลาหลงัเขียว “รมควนั” 

สืบทอดการถนอมอาหารจากชุมชนชาวประมง 

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์  098-0369025 

FB: Heseeyah Paweena Kr 



 

เรือหัวโทง 

     

ภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ถ่ายทอดความรู้จากรุ่นสู่รุ่น การต่อเรือหวัโทงจากความเช่ียวชาญของนายช่าง ถือเป็นอตัลกัษณ์

และเอกลกัษณ์ของต าบลตล่ิงชนั    

ผลติและจ าหน่าย 

โทรศพัท ์ 098-0412076  FB: กลุ่มเรือหัวโทงช่างหรน (ช่างกิบ) 

***หมายเหตุ***  นายช่างผู้เช่ียวชาญและกลุ่มต่อเรือ มีกระจายท่ัวทุกหมู่บ้านในพื้นท่ีต าบลตลิง่ชัน 

สอบถามขอ้มูลเพ่ิมเติมไดท่ี้ งานส่งเสริมการท่องเท่ียว ส านกัปลดั องคก์ารบริหารส่วนต าบลตล่ิงชนั   

หรือ FB: วิถีชุมชนต าบลตล่ิงชนั จ.กระบ่ี  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

    

 


